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Der Teufelhof Basel
Das Gast- und Kulturhaus

Herzlich Willkkommmen im einzigartigen Gast- und Kulturhaus «Der Teufelhof Basel».

Im Teufelhof Basel vereinen wir Hotellerie, Gastronomie und Kultur unter einem Dach. Mit
unseren beiden Hotelkonzepten, dem Gourmetrestaurant Bel Etage, dem modernen Restaurant
Atelier, der lauschigen Bar&Kaffee Zum Teufel, dem hauseigenen Theater sowie dem
Weinladen falstaff im archdologischen Keller mit kleinem Museum bieten wir unseren Gasten
hochstehende Qualitat in einer inspirierenden Umgebung.

Der Teufelhof Basel | Leonhardsgraben 47-49 | CH-4051 Basel
T +41 (0061 261 1010 | F +41 (0)61 261 10 04 | info@teufelhof.com | www.teufelhof.com

Bar & Kaffee Galerie Kunst Design Hotel Restaurant Restaurant Brauerei im Theater im Weinladen Archiologischer
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D, Gast- und Rulturhaus

Teufelhof: Wo Veranstaltungen zum Event werden

Im Teufelhof ist grundséatzlich alles moglich. Mitten in der Basler Altstadt gelegen, bietet das
Haus eine in Basel unerreichte Vielfalt an Raumlichkeiten. In unseren historischen Gebauden,
schon renoviert mit modernem und kunstvollem Design, bieten wir fir jeden Anlass das richtige
Angebot.

Sei es im archdologischen Keller zwischen den Stadtmauern aus dem 11ten und 13ten
Jahrhundert mit Weinkeller und Minimuseum, dem modernen und designorientierten Saal
Shine&Dine, den historischen Salen im ersten Stock des Kunsthotels, dem top eingerichteten
und sehr flexiblen Theater, der modernen Bar oder in einem unserer beiden Restaurants; wir
finden Platz fUr |hre Veranstaltung. Ob Abendessen, Business Lunches mit oder ohne
Prasentation, Geschéaftsessen, Geburtstagsfeiern, Hochzeiten, Produkteprasentationen, Apéro
oder Apéro Riches, Seminare, Kaffeepausen: Wir empfangen Sie gerne in unserem schonen
Ambiente mitten in der Stadt.

Unser Eventteam hat sich darauf spezialisiert, dass wir wirklich auf alle lhre Winsche eingehen
und alles Menschenmogliche moglich machen. Wir sind flexibel und Ubernehmen gerne die
Verantwortung dafiir, dass |hre Veranstaltung zum Erfolg wird. Uber 1000 Veranstaltungen pro
Jahr dienen als Referenz. Dadurch hat sich unser Team ein grosses Know-How angeeignet. Und
die bewahrte Teufelhof Kichencrew sorgt daflir, dass |hre Gaste vorzlglich speisen und sich
rundherum wohl fiihlen!

Messen Sie uns an unseren Werten:

«Bei uns ist der Gast das Zentrum unseres taglichen Schaffens, er gibt dem Haus seine
Daseinsberechtigung. Wir alle, die 68 Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter des Teufelhofs, legen
grossen Wert auf die personliche Betreuung. Das Wohl unserer Gaste ist uns das wichtigste
Anliegen und wir alle Ubernehmen die Verantwortung dafiir, dass Sie sich bei uns wohl flihlen».
Schodn, dass Sie da sind! Raphael Wyniger

Die kulinarischen Spielregeln

Bitte beachten Sie, dass die Mindestbestellung pro Happchensorte 10 Stiick ist
Wir sind dankbar, wenn Sie uns Uber allfdllige Lebensmittelallergien im Voraus
informieren.
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Alkoholfreie Getranke a la carte

Mineralwasser

Frischer Orangensaft
Orangensaft
Hausgemachter Eistee
Frichtebowle alkoholfrei

Bier

Kleinbasler Vagabund, Stadtmauer Brauer & Ueli Bier
Heller Engel, Stadtmauer Brauer Basel (draft)

Dunkler Teufel, Stadtmauer Brauer Basel (draft)
Weissweine

Baselbieter Kerner AOC
Kellerei Siebe Dupf
Baselland

(Kerner)

Sauvignon Blanc AOC
Kellerei Siebe Dupf
Baselland

(Sauvignon Blanc)

Saint Saphorin AOC Les Blassinges
Pierre-Luc Leyvraz
Vaud

(Chasselas)

Bianco di Merlot Sarabanda
Tenuta Bally & Von Teufenstein
Ticino

(Merlot)

Pinot Gris AOC
Clément Leiber
Alsace

(Pinot Gris)

Macon AOC La Roche-Vineuse Vieilles Vignes
Domaine Olivier et Corinne Merlin

Bourgogne / Cote de Chalonnaise et Maconnais
(Chardonnay)

Pouilly-Fuissé AOC
Domaine Olivier et Corinne Merlin

Bourgogne / Cote de Chalonnaise et Maconnais
(Chardonnay)

NN N
-

0.33 Liter
0.30 Liter
0.30 Liter

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

12.60
19.90
15.20
16.50
16.50

7.00
6.00
6.50

72.00

72.00

69.00

59.00

59.00

69.00

78.00
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Languedoc AOC L'Orée Blanc 75 cl CHF 49.00
Domaine des Fabrégues

Languedoc-Roussillon

(Vermentino, Grenache blanc, Clairette)

Roero Arneis DOCG 75 cl CHF 54.00
Enrico Vaudano & Figli

Piemonte

(Arneis)

Pinot Grigio delle Venezie DOP 75 cl CHF 58.00
Guerrieri Rizzardi

Veneto

(Pinot Grigio)

Vermentino di Toscana IGT Ben 75 cl CHF 59.00
Fattoria Nittardi

Toscana

(Vermentino)

Rueda DO K-Naia 75 cl CHF 58.00
Bodegas Naia
Rueda

(Verdejo, Sauvignon Blanc)

GrUner Veltliner Federspiel Steinwand 75 cl CHF 69.00
Schmelz
Wachau

(GrUner Veltliner)
Roséweine

Solothurner Pinot Noir Rosé « Screaming Devil » 2022 75 cl CHF 69.00
Tschapperli & Wyniger Gruppe

Solothurn

(Pinot Noir)

Languedoc AOC L'Orée Rosé 75 cl CHF 52.00
Domaine des Fabrégues

Languedoc-Roussillon

(Cinsault, Grenache, Syrah)



Rotweine

Siebe Dupf Pinot Noir AOC
Kellerei Siebe Dupf
Baselland

(Pinot Noir)
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Barrique

Pinot Noir AOC Hohle Gasse

Weingut Jauslin
Baselland
(Pinot Noir)

Merlot DOC Fustoquattro
Daniel Huber

Ticino

(Merlot)

Languedoc AOC L'Orée rouge

Domaine des Fabrégues
Languedoc-Roussillon
(Mourvedre, Cinsault)

Médoc AOC Croix de Mai
Chéteau Croix de Mai
Médoc

(Merlot, Petite Verdot, Malbec)

Barolo DOCG
Revello
Piemonte
(Nebbiolo)

Barbera d'Alba DOC
Revello

Piemonte

(Barbera)

Ad Astra IGT
Fattoria Nittardi
Toscana

(Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah, Sangiovese)

Primitivo «Orion» Salento IGT

Masseria Li Veli
Puglia

(Primitivo)

Seleccion Especial VdT
Abadia Retuerta

Castilla y Leon

(Tempranillo, Cabernet Sauvignon)

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

79.00

92.00

79.00

49.00

82.00

79.00

59.00

65.00

63.00

84.00
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Ribera del Duero DO Parada de Atauta 75 cl CHF 77.00
Dominio de Atauta

Ribera del Duero

(Tempranillo)

Romanico 75 cl CHF 65.00
Teso la Monja

Toro

(Tempranillo)

Rioja DOCa Reserva 75 cl CHF 84.00
Remelluri

Rioja

(Tempranillo, Garnacha Negra, Graciano)

Syrah 75 cl CHF 65.00
Weingut Ziereisen

Baden
(Syrah)

Spatburgunder vom Kalkstein CS 75 cl CHF 72.00
Weingut Schneider

Baden

(Blauburgunder)

Siissweine

Beerenauslese Cuvée 3.75¢l CHF 69.00
Gerhard Kracher

Neudsiedlersee

(Welschriesling, Chardonnay)
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Schaumweine

Cremant d'Alsace AOC Brut Impérial 75 cl CHF 66.00
Clément Leiber

Alsace

(Pinot Noir, Pinot Blanc, Riesling)

Prosecco NUDO Brut DOC 75 cl CHF 66.00
Colli del Soligo

Veneto

(Glera)

Champagne AOC Brut (weiss oder rosé) 75 cl CHF 111.00
Pierre Mignon
Champagne

(Pinot Meunier, Pinot Noir, Chardonnay)

Blanquette de Limoux AOC Brut Réserve 2019 75 cl CHF 59.00
Antech

Languedoc-Roussillon

(Mauzac, Chardonnay, Chenin Blanc)

Prosecco mit hausgemachtem Frichtefond Pro Glas CHF 14.50
Weisswein mit hausgemachtem Frichtefond Pro Glas CHF 8.20
Alkoholfreie Weine

Schaumwein — Cuvée Blanc N°1 75 cl CHF 53.00
Kolonne Null

Berlin

(Silvaner, Weissburgunder)

Weisswein — Burgunder Cuvée 75 cl CHF 47.00
Kolonne Null

Berlin

(Weissburgunder)

Roséwein — Rosé 75 cl CHF 45.00
Kolonne Null

Berlin

(Merlot, Muscat)

Red wine — Cuvée Rot N°2 Edition Mas Que Vino 75 cl CHF 49.00
Kolonne Null

Berlin

(Tempranillo)

Dies ist lediglich ein Auszug aus unserer Uber 400 Positionen umfassenden Weinkarte.
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Kalte Happchen a la carte (durchgehend erhéltlich)

Marinierte Oliven
Parmesan Stlicke
Apéritif-Hausgeback

Salzige Nussbrioche
Speckbrioche
Olivenbrioche

Crostino mit Auberginenkaviar

Crostino mit Hartkasetatar

Crostino mit Tatar von gerdaucherter Forelle und Dill
Crostino mit Chorizoricotta

Party-Brotchen geflllt mit Tomaten und Mozzarella

Party-Brotchen geflllt mit Quark, Gurke und gekochtem Schinken
Party-Brotchen geflllt mit Dorrtomatenpesto und San Daniele Schinken
Party-Brotchen geflllt mit Graved Lachs und Meerrettichcreme

Pumpernickel mit Hittenkase und Krautern

Canapé mit Poulardenbrust und Ananas-Currychutney
Canapé mit San Daniele Schinken und Pinienkerntapenade
Canapé mit Crevetten und Cocktailsauce

Canapé mit Blndner Fleisch und exotischer Frucht (saisonal)
Canapés mit Rindstatar

Blini mit schottischem Lachs und Estragonsauce

Smoothie von Karotten, Sellerie und Orange
Gemisestangen mit Krauterquark

Randensalat mit Orangenfilets und Nissen
Marinierter Thunfisch auf asiatischem Gemisesalat
Vitello tonnato

Salat von Wildcrevette mit Estragon und Chicorée
Gefligelbristchen mit Mangosalat und Kerbel
Ganselebermousse mit Sauternesgelée (Saisonal)

Plattchen (durchgehend erhéltlich)

Plattchen mit Schweizer Hartkase
Plattchen mit franzosischem Weichkéase
Plattchen mit Felino Salami aus der Emilia

Zu unseren Plattchen servieren wir immer Brot und Olivendl.

Pro Person
Pro Person
Pro Person

Pro Person
Pro Person
Pro Person

Pro Stick
Pro Stick
Pro Stick
Pro Stick

Pro Stick
Pro Stick
Pro Stick
Pro Stick

Pro Stick
Pro Stick
Pro Stick
Pro Stick
Pro Stick
Pro Stick
Pro Stick

Pro Person
Pro Person

Pro Person
Pro Person
Pro Person
Pro Person
Pro Person
Pro Person

Pro Person
Pro Person
Pro Person

CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

3.20
6.80
7.90

3.90
3.90
3.90

4.30
4.30
4.70
4.70

5.30
6.20
6.60
6.60

5.50
5.50
5.90
6.60
6.60
6.60
5.90

3.90
6.60

5.50
5.50
6.60
7.90
7.90
8.80

6.60
6.60
6.60
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Warme Happchen a la carte (durchgehend erhéltlich)

Tomaten-Mozzarella-Pizzas
Focaccia, geflllt mit GemUse
Focaccia, geflllt mit Parmaschinken, Mozzarella und Pesto

Gemdisetartelettes
Kasetartelettes
Quiche Lorraine

Olivengipfeli
Schinkengipfel

Warme Happchen a la carte

Saisonale Suppe in der Espressotasse
Spinatrisotto mit Belper Knolle
Gemisequinoa mit Limonen-Minzjoghurt
Dorrtomatenravioli mit Krautersalsa
Semmelknddel auf Pilzragout (saisonal)

Pouletwdirfel mit Erdnusssauce und Basmatireis
Franzosische Entenbrust auf GemUsecurry
Kalbsragout mit Kartoffelstock

Lammmedaillon mit Ratatouille

Rindsfilet Tandoori mit Sojajus und Couscous

Saiblingsfilet mit Fenchelpiree und Pernodsauce
Zitronenravioli mit Zanderfilet und Safransauce
Safran-Crevettenrisotto

Slisse Happchen a la carte (durchgehend erhéltlich)

Frichtecrumble (saisonal)

Schokoladen-, Nuss- oder Ingwerbrownies
Profiteroles mit Schokoladencreme

Operaschnitte

Feuilleté mit Vanillecréme und Friichten (saisonal)
Schokoladen-Himbeermousse

Melonenkaltschale mit Limonenmousse (nach Saison)
Fruchtsalat mit Sorbet (saisonal)
Tonkabohnen-Joghurtmousse mit Ananas
Zitronen-Pistazientiramisu

Bolivia Schokoladenmousse mit Fruchtcoulis (nach Saison)
Kokosnusstartelette mit exotischen Friichten
Friandises

Pro Person
Pro Person
Pro Person

Pro Person
Pro Person
Pro Person

Pro Person
Pro Person

Pro Person
Pro Person
Pro Person
Pro Person
Pro Person

Pro Person
Pro Person
Pro Person
Pro Person
Pro Person

Pro Person
Pro Person
Pro Person

Pro Person
Pro Person
Pro Person
Pro Person
Pro Person
Pro Person
Pro Glas
Pro Person
Pro Person
Pro Person
Pro Person
Pro Stlck
Pro Person

CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

4.70
7.00
8.50

7.00
7.00
7.40

4.90
5.80

4.40
6.60
6.60
6.60
7.00

7.90
8.80
8.80
8.80
9.60

7.90
7.90
8.80

4.00
4.00
4.00
4.00
4.70
4.80
4.90
5.40
5.80
5.80
5.80
5.80
7.30
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Apéro Getranke-Pauschalen

Bitte beachten Sie, dass unsere Getranke-Pauschalen fir eine Dauer

von maximal 2 Stunden gliltig sind.

«Easy»
* Mineralwasser
Orangensaft
Languedoc AOC L'Orée Blanc
Domaine des Fabrégues, Languedoc-Roussillon
Prosecco NUDO Brut DOC, Colli del Soligo

«Trauben und Hopfen Stadtmauer Brauer Bier»
* Mineralwasser
Orangensaft
Vermentino di Toscana IGT Ben
Fattoria Nittardi, Toscana
Heller Engel, Stadtmauer Brauer Bier

«CIaSSIC»
* Mineralwasser

Orangensaft
Languedoc AOC L'Orée Blanc
Domaine des Fabrégues, Languedoc-Roussillon
Languedoc AOC L'Orée rouge
Domaine des Fabrégues, Languedoc-Roussillon
Prosecco NUDO Brut DOC, Colli del Soligo

«Style»
* Mineralwasser
Orangensaft
Roero Arneis DOCG
Enrico Vaudano & Figli, Piemonte
Barolo DOCG
Revello, Piemonte

«Itallanlté»
* Mineralwasser
Apérol Spritz
Vermentino di Toscana IGT Ben
Fattoria Nittardi, Toscana
Barbera d'Alba DOC
Revello, Piemonte

«Espagna»
* Mineralwasser
Calimocho
Puro Torrontés
Dieter Meier / Ojo de Agua, Argentinien
Ribera del Duero DO Parada de Atauta
Dominio de Atauta, Ribera del Duero

Pro Person

Pro Person

Pro Person

Pro Person

Pro Person

Pro Person

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

23.00

23.00

26.50

37.50

33.50

35.50

10
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«Reg|onal»
* Mineralwasser
Rivella
Baselbieter Kerner AOC
Kellerei Siebe Dupf, Baselland
Pinot Noir AOC La Tour Réserve
Weingut Jauslin, Baselland

«SVIzzera»
“  Mineralwasser
Rivella
Saint Saphorin AOC Les Blassinges,
Pierre-Luc Leyvraz, Vaud
Merlot DOC Fustoquattro
Daniel Huber, Ticino

«Gourmet»
* Mineralwasser

Frischer Orangensaft
Pinot Grigio delle Venezie DOP
Guerrieri Rizzardi, Veneto
Barolo DOCG
Revello, Piemonte
Champagner brut, Pierre Mignon, weiss

«Teuﬂlsch traditionell»
* Mineralwasser

Orangensaft
Vermentino di Toscana IGT Ben
Fattoria Nittardi, Toscana
Frichtebowle oder weisser Glihwein
(je nach Jahreszeit)
Heller Engel, Stadtmauer Brauer Bier

Pro Person

Pro Person

Pro Person

Pro Person

CHF

CHF

CHF

CHF

36.50

34.00

58.50

33.00

11
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Apéro Happchen-Pauschale

«Easy» (durchgehend erhaltlich)
Apéritif-Hausgeback
Salzige Nussbrioche
GemdUsetartelettes

«Classic frangais» (durchgehend erhéltlich)

* Canapés mit Crevetten und Cocktailsauce
Crostino mit Hartkasetartar
Gemisestangen mit Krauterquark
Quiche Lorraine

«Classm italianita» (durchgehend erhéltlich)
1 Crostino mit Auberginenkaviar
Canapés mit San Daniele Schinken
und Pinienkerntapenade
Olivenbrioche
Focaccia, geflllt mit Parmaschinken,
Mozzarella und Pesto

«Style»
Speckbrioche
Crostino mit Chorizoricotta
Pumpernickel mit Hlttenkase und Krautern
Canapés mit Crevetten und Cocktailsauce
Quiche Lorraine
Kasetartelettes
Dorrtomatenravioli mit Krautersalsa

«Itallanlta»
*+ Parmesan Stlicke

Vitello tonnato
Focaccia, geflllt mit Parmaschinken,
Mozzarella und Pesto
Tomaten-Mozzarella-Pizzas
Spinatrisotto mit Belper Knolle
Gemdisequinoa mit Limonen-Minzjoghurt

Pro Person

Pro Person

Pro Person

Pro Person

Pro Person

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

16.50

22.50

22.50

39.00

36.50

12
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«Swzzera» (durchgehend erhaltlich) Pro Person  CHF 31.50

Apéritif-Hausgeback

Speckbrioche

Crostino mit Hartkédsetartar

Canapés mit Blndner Fleisch und exotischer Frucht
Kasetartelettes

Schinkengipfel

«Gourmet» Pro Person CHF 43.50

Salat von Wildcrevette mit Estragon und Chicorée
Ganselebermousse mit Sauternesgelée (saisonal)
Kalbsragout mit Kartoffelstock

Rindsfilet Tandoori mit Sojajus und Couscous
Zitronenravioli mit Zanderfilet und Safransauce
Saiblingsfilet mit Fenchelpiree und Pernodsauce

«Teuﬂlsch traditionell» (durchgehend erhéltlich) Pro Person  CHF 25.00

Apéritif-Hausgeback

Salzige Nussbrioche

Crostino mit Hartkasetartar
Crostino mit Auberginenkaviar
Gemisestangen mit Krauterquark

«aber bitte mit Sahne» (durchgehend erhaltlich) Pro Person  CHF 21.50

Schokoladen-, Nuss- oder Ingwerbrownies
Tonkabohnen-Joghurtmousse mit Ananas
Friandises

Fruchtsalat mit Sorbet (saisonal)
Operaschnitte

«Apero -Riche - Easy» Pro Person  CHF 72.00

* % %

* % %

Speckbrioche

Crostino mit Hartkasetartar

Canapés mit Crevettensalat und Cocktailsauce
Blini mit schottischem Lachs und Estragonsauce
Saisonale Suppe in der Espressotasse

Quiche Lorraine

Dorrtomatenravioli mit Krautersalsa

Pouletwiirfel mit Erdnusssauce und Basmatireis
Semmelknddel auf Pilzragout nach Saison
Saiblingsfilet mit Fenchelpiree und Pernodsauce

Kokosnusstartelette mit exotischen Frichten

Feuilleté mit Vanillecreme und Frichten (saisonal)
Frichtecrumble (saisonal)

13



«Apero -Riche - Classic»

* %%

** %

«Apero -Riche - Style»

** %

** %
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Pro Person CHF
Crostino mit Hartkésetartar

Canapés mit San Daniele Schinken

und Pinienkern-Tapenade

Blini mit schottischem Lachs und Estragonsauce

Canapés mit Rindstartar

Tomaten-Mozzarella-Pizzas

Saisonale Suppe in der Espressotasse

Spinatrisotto mit Belperknolle

Pouletwdirfel mit Erdnusssauce und Basmatireis
Lammmedaillon mit Ratatouille
Rindsfilet-Tandoori mit Sojajus und Couscous
Zitronenravioli mit Zanderfilet und Safransauce

Fruchtsalat mit Sorbet (saisonal)

Profiteroles mit Schokoladencreme
Frichtecrumble (saisonal)

Pro Person CHF
Crostino mit Tartar von geraucherter Forelle und Dill
Canapés mit Poulardenbrust und Ananas-Currychurney
Canapés mit Rindstartar

Smoothie von Karotten, Sellerie und Orange

Vitello tonnato

Ganselebermousse mit Sauternegelée (saisonal)
Quiche Lorraine

Franzosische Entenbrust auf GemUsecurry
Kalbsragout mit Kartoffelstock

Lammmedaillon mit Ratatouille

GemUsequinoa mit Limonen-Minzjoghurt
Saiblingsfilet mit Fenchelplree und Pernodsauce

Kokosnusstartelette mit exotischen Frlchten
Zitronen-Pistazientiramisu
Bolivia Schokoladenmousse mit Friichtecoulis (saisonal)

Alle unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive 8.1 % MwsSt.

Der Teufelhof Basel | Leonhardsgraben 47-49 | CH-4051 Basel
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82.00

98.50

Bar & Kaffee
Zum Teufel
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Galerie

Hotel
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Theater im

Teufelhof

Brauerei im

Teufglhof

Restaurant

Bel Etage

Restaurant

Ateller

Kunst

Hotel

Design Hotel
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