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Vorspeisen

Winter Salat l Granatapfelvinaigrette | Quinoa | Granatapfelkerne | Pekannüsse
16.50
Winter salad | pomegranate vinaigrette | Quinoa | pomegranate seeds | Pecan nuts
Eisbergsalat | Parmesandressing | Hobelkäse | Mostbröckli
21.50
Iceberg lettuce | parmesan dressing | Grated cheese | Swiss air-dried beef

Zwiebel - Speckwähe
15.50
Onion and bacon tart


Süsskartoffelsuppe | Papadam I Limetten Frischkäse 
15.50

Sweet potato soup | papadam I lime cottage cheese
Marinierte Entenbrust | Shiitake Schalottenconfit

Gepickelte Radieschen 
42.00
Marinated duck breast | shiitake mushrooms with shallot confit                     kleine / small Portion
28.00

Pickled radishes
Gebeizter Orkney-Lachs 

Gurkensalat | Eingelegter Ingwer | Sesam







42.00

Cured orkney-salmon                                                                                     kleine / small Portion  
 28.00
Cucumber salad | pickled ginger | sesame seeds
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Hauptgänge
Spinat- Ravioli | Belper Knolle | Perlzwiebeln







36.00
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 Spinach ravioli | belper Knolle | pearl onion
Spinat- Ravioli | Golden Shrimps | Spinat







42.00

Spinach ravioli | golden shrimps | spinach
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Käse und Dessert

Französischer Weichkäse oder Schweizer Hartkäse
22.80

von Maître Antony sowie Maître Beeler und Jumi 
French soft cheese or Swiss hard cheese from Maître Antony Maître Beeler and Jumi
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Mandarine | Joghurtmousse | Läckerliglacé 
19.50

Tangerine | yogurt mousse | Läckerli ice cream
Birne Helene | Vanille | Schokolade | Birnensorbet
19.50

Poached Pear Belle Hélène | vanilla | chocolate | pear sorbet
Glacé
4.70
Ice cream 
Vorspeisen


Winter Salat l Granatapfelvinaigrette | Quinoa | Granatapfelkerne | Pekannüsse
16.50

Winter salad | pomegranate vinaigrette | Quinoa | pomegranate seeds | Pecan nuts
Eisbergsalat | Parmesandressing | Hobelkäse | Mostbröckli
21.50
Iceberg lettuce | parmesan dressing | Grated cheese | Swiss air-dried beef

Zwiebel - Speckwähe
15.50
Onion and bacon tart  



Süsskartoffelsuppe | Papadam I Limetten Frischkäse 
15.50

Sweet potato soup | papadam I lime cottage cheese
Marinierte Entenbrust | Shiitake Schalottenconfit

Gepickelte Radieschen
42.00
Marinated duck breast | shiitake mushrooms with shallot confit                     kleine / small Portion
28.00

Pickled radishes
Gebeizter Orkney-Lachs 

Gurkensalat | Eingelegter Ingwer | Sesam







42.00

Cured orkney-salmon                                                                                     kleine / small Portion  
 28.00

Cucumber salad | pickled ginger | sesame seeds
Hauptgänge
Spinat -Ravioli | Belper Knolle | Perlzwiebeln







36.00

 Spinach ravioli | belper Knolle | pearl onion
Spinat -Ravioli | Golden Shrimps | Spinat







42.00

Spinach ravioli | golden shrimps | spinach

Käse und Dessert

Französischer Weichkäse oder Schweizer Hartkäse
22.80

von Maître Antony sowie Maître Beeler und Jumi 
French soft cheese or Swiss hard cheese from Maître Antony Maître Beeler and Jumi


Mandarine | Joghurtmousse | Läckerliglacé 
19.50

Tangerine | yogurt mousse | Läckerli ice cream
Birne Helene | Vanille | Schokolade | Birnensorbet
19.50

Poached Pear Belle Hélène | vanilla | chocolate | pear sorbet
Glacé
4.70

Ice cream 
Die        -Gerichte servieren wir von 12.00 Uhr bis 13.30 Uhr, sowie von 18.30 Uhr bis 21.30 Uhr.

  
Alle anderen Speisen servieren wir Ihnen durchgehend von 12.00 Uhr bis 21.30 Uhr


 
 = Lokale Produkte / local products

Wenn nichts anders vermerkt ist, verwenden wir Schweizer Fleisch. 


Unless otherwise noted, we use swiss meat.

Gerne gibt Ihnen unser Service-Team Auskunft bei Fragen zu enthaltenen Allergenen und Zusatzstoffen


Please ask our service team for questions about allergens and food additives 


Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MwSt.


